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NOS TARIFS

PACK AMOUR : 49€/PERS.
Cette formule buffet comprend : 

Une entrée
3 types de plats 
2 types de boissons soft 
1 dessert au fruit 
Prestation de 3 heures inclus (mise en place,

      service, rangement)

PACK AMOUR - PASSION : 65€/PERS.

  Cette formule buffet comprend  :
Vin d’honneur (8 pces et 3 boissons soft/pers.)
1 animations lors du vin d’honneur
3 types de plats 
Couverts et nappes (mise en place, rangement)
Prestation de 6 heures inclus (mise en place,

      service, rangement)



NOS TARIFS

PACK MERVEILLE : 59€/ PERS.

PACK BONHEUR (All inclusive) : 70€/PERS.

  Cette formule comprend un service à table :
Vin d’honneur (8 pces et 3 boissons soft/pers.)
2 animations lors du vin d’honneur
Une entrée
1 Plat
Couverts et nappes (mise en place, rangement)
Prestation de 6 heures inclus (mise en place,

      service, rangement)

Cette formule comprend un service à table :
Vin d’honneur (8 pces et 3 boissons soft/pers.)
1 animation lors du vin d’honneur
Une entrée
1 Plat
Prestation de 4 heures inclus (mise en place, 

     service, rangement)



Pack Merveille et  pack Bonheur

8 PIÈCES AU CHOIX : 

AMUSE - BOUCHES 

& AFRO BBQ

3 BOISSONS : JUS 

ET COCKTAILS

Vin d’honneur
8 PIÈCES AU CHOIX



Amuses-bouche
TAPÉ TAPÉ

GBOFLOTO/MIKATE/BEIGNET FARINE  

TEMPURA CREVETTES 

CANAPÉ AVOCAT CREVETTE 

MINI CHEESEBURGERS BOEUF 

MINI CHEESBURGERS POULET

GNOMI (BEIGNET DE MIL)

VERRINE AVOCAT SAUMON 

VERRINE AVOCAT CREVETTE 

ACRAS DE BANANE PLANTAIN 

PASTELS / PILI PILI AU THON  

PASTELS / PILI PILI AU BOEUF  

PASTELS / PILI PILI LÉGUMES 

SAMOUSSA BOEUF

SAMOUSSA BOEUF FROMAGE

Vin d’honneur 
8 PIÈCES AU CHOIX



MINI HOT DOG NACKI 

MINI QUICHE AUX LÉGUMES 

MINI QUICHE AUX LARDON 

MINI BROCHETTE MOZZA.TOMATE 

PLATEAU DE SALADE MACÉDOINE  

SPÉCIALE CRUDITÉ

PLANCHE DE CHARCUTERIE

FROMAGE

Amuses-bouche

Vin d’honneur 
8 PIÈCES AU CHOIX



(Afro BBQ)
Choukouya, Suya, Dibi... 

POULET 

1 à 3 morceaux piqués  

AGNEAU

1 à 3 morceaux piqués

BOEUF

1 à 3 morceaux piqués



Brochette de bœuf
Brochette de poulet
Brochette de gésier 
Brochette de crevette

(Afro BBQ)
Brochettes... 

 BROCHETTE AU CHOIX :



    JUS 
BISSAP
CITRON
PASSION 
TAMARIN 
GINGEMBRE 

    COCKTAILS
VIRGIN MOJITO 

MOJITO ALCOOLISÉ 

COCKTAIL NON ALCOOLISÉ 

COCKTAIL PLANTEUR ALCOOLISÉ 

Jus et cocktail fait maison



BBQ au feu de bois façon
Choukouya-Suya-Dibi
(poulet/boeuf/agneau)
Ndolé crevette
Poulet DG
Poisson bar frit
Foufou banane
Foutou sauce graine
Sauce gombo royale placali
Poisson braisé (bar/dorade)
Thiep poisson/poulet/viande
Brochette crevette/boeuf/poulet

BUFFET
PLATS AU CHOIX



BUFFET
GARNITURE AU CHOIX

SALADE CRUDITÉ

ATTIÉKÉ (SEMOULE DE MANIOC)  

ALLOKO (BANANE PLANTAIN FRIT)

ABOLO (GALETTE DE FARINE DE RIZ)

BOBOLO 

FRITE DE PATATE DOUCE AFRICAINE

RIZ ROUGE (RIZ THAÏ SAUTÉ À LA

TOMATE ET AUX LEGUMES) 

RIZ BLANC (RIZ THAÏ CUIT À L’EAU)

IGNAME FRIT

POMME DE TERRE SAUTE

PURÉE DE POMME DE TERRE



SERVICE A TABLE
ENTRÉES AU CHOIX

TARTARE AVOCAT CREVETTE/SAUMON

Avocat, crevette de Madagascar/saumon fumé

de Norvège, tomate, échalote, le tout mélangé à 

sa sauce vinaigrette Boya Food.

MACEDOINE ENVELOPPEE DE SA 
ROBE EN CONCOMBRE

Mélange de légumes (petit poids, carotte, maïs doux

pomme de terre) coupé en dé agrémenté de sa

sauce blanche puis enrobé de sa robe en concombre.

DUO DE PASTEL ET SALADE

Chausson farcie au thon / boeuf accompagné de 

sa salade fraicheur et sa sauce cocktail.



SERVICE À TABLE
PLATS AU CHOIX

AFRO CHICKEN BBQ

Cuisse de poulet marinée aux épices Boya Food,

réservée pendant 2 jours puis braisée au feu de bois

accompagnée de ses brochettes de banane plantain

frit et de son trio de légumes.

SOURIS D’AGNEAU CONFITE

Souris d’agneau plongée dans sa sauce veloutée sera

accompagnée de sa mousseline de purée de bonne

de terre / de pommes de terre sauté / de ses

brochettes d’alloko et de ses haricot verts.

THIEP POISSON

Tendre et croustillante, la darne de bar marinée aux

épices Boya Food sera accompagné de son riz

rouge/blanc  sauté et cuit à la vapeur.



CHAFING DISH CLASSIC : 12€/1

CHAFING DISH PREMIUM : 15€/1

TABLE RECTANGULAIRE  : 7€/1

NAPPES RECTANGUMAIRE/ RONDE : 5€

ROBE POUR CHAISE : 2€/1

Personnel pour le service

Location matériel évènement

25€/HEURE

MOBILIER POUR APÉRO : 5€/1

MANGE DEBOUT : 5€/1

CHAISE POUR MANGE DEBOUT : 2€/1

LOCATION ASSIETTE BLANCHE : 3€/1

DÉCORATIONN TABLE BUFFET : 90€



Modalité de reservation

AFIN DE BLOQUER VOTRE DATE UN

ACCOMPTE DE 50% VOUS SERA DEMANDE

DÈS LA VALIDATION DU DEVIS

UNE DEGUSTATION SERA ORGANISÉE

(50€/PERS. GRATUIT SI ACOMPTE REÇU)



  07.49.22.52.00

      contact@boya-food.com

Contactez-nous

   boya-food.com


